


QUEM SOMOS
• RESTAURANTE 
Situado no Castelo da Maia  e na Trindade no Porto, o Coisa Mais Linda foi 
pensado para proporcionar uma alimentação saudável e saborosa. Nosso 
menu é composto de deliciosas tapiocas e crepes salgadas e doces, 
cuscuz, massas, saladas, açaí, pão de queijo, sumos naturais, batidos, 
drinks  e muito mais. O Coisa Mais Linda é para toda a família, para um 
agradável happy hour com os amigos, para quem gosta de trabalhar ou 
estudar em um sítio confortável com boa internet, e também para 
pequenas confraternizações.

• EVENTOS
Nosso menu é elaborado de maneira personalizada de acordo com a 
necessidade do seu evento (almoço e jantares de empresa ou temáticos, 
brunch, coffee break, welcome coffee, kit lanches, festivais, 
conferências e eventos vegan ou vegetarianos. Dessa forma, 
conseguimos personalizar o evento, dando a ele identidade própria. 

A inovação constante é uma de nossas políticas o que permite sempre 
novas. Um dos segredos do nosso sucesso, está na seleção dos 
alimentos e ingredientes, sempre frescos e de primeira qualidade, tudo 
escolhido à dedo e com muita exigência. 



EVENTOS

Eventos corporativos, celebrações particulares, eventos 

temáticos, vegan e vegetariano, festas infantis, 

casamentos e eventos ao ar livre e festivais.

Serviços:

Almoço e jantares

Brunch 

Pequeno almoço

Coffee-break 

Wellcome coffee 

Happy hour 

Coquetes 

Kit lunche 

Festivais 



OPÇÕES SALGADAS
• Mini sande de fiambre e queijo 

• Mini sande de presunto 

• Mini sande de crossant

• Mini sandes de húmos e pepino 

• Mini sandes de abacate e tomate 

• Mini salgados fritos e assados (chamuças, coxinha de galinha, rissóis)

• Quiche fiambre e queijo 

• Quiche de legumes  

• Brusqueta de guacamole 

• Mini hamburguer 

• Bolas de queijo cheddar crocante 

• Mini cuscuz com bacon e chouriço 

• Dadinho de tapioca com molho agridoce 

• Mini wrap de fiambre e queijo 

• Mini wrap de presunto 

• Mini wrap de guacamole



OPÇÕES DOCES
• Bolos caseiros (laranja, cenoura e chocolate, limão, milho, coco)

• Espetada de frutas ou saladas de frutas 

• Mini panquecas com mel e uma fruta 

• Mini waffles com nutela e banana 

• Mini waffle com doce de leite, banana e paçoca 

• Brigadeiros de chocolate 

• Brigadeiros de coco 

• Mini porção de iogurte grego, frutas e granola



CANAPÉS

• Salmão fumado, queijo brie em massa folhada 

• Presunto com geleia 

• Melão com presunto 

• Ricota com azeitona 

• Salmão fumado, pepino e cream cheese 

• Queijo brie e tomatinho cereja 

• Goiabada e queijo

• Queijo brie e geléia 

• Palito caprese (tomate, queijo e manjericão)

• Tartar com abacate, tomate e queijo azul 

• Delicias do mar com manga

• Sour cream e caviar de beterraba 

• Cabenbert com figos assados, mel e nozes 



MESA DE 
FRIOS

• Montamos a mesa no local do 

evento. Esse serviço não há 

reposição de mesa.



EVENTOS COM 
TAPIOCA

• Salgadas
✓ Sabiá – Tomate, queijo e orégãos 
✓ Andorinha – Fiambre, queijo e orégãos 
✓ Quero-quero – Atum, tomate, queijo e orégãos
✓ Bem-te-vi – Berinjela, tomate, azeitona, nozes

• Doces 
✓ Perdiz - Leite condensado e coco
✓ Turu-turu – Creme de avelã e chocolate
✓ Ema – Manteiga de amendoim 
✓ Tiriba – Doce de leite e nozes  
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